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Haben Sie sich jemals gefragt, welche Geschichten hinter den Mauern eines
traditionsreichen Gasthauses verborgen liegen, wo Generationen ein- und ausgingen,
wo gelacht wurde und Tränen flossen und nicht nur gekocht, sondern gelebt wird? 
 
„Hilda“, die legendäre Wirtin des „Hasen“, hat uns ein großes Erbe hinterlassen:
 
            Ihre offene Gastf reundschaft und die Liebe zu diesem Ort. 

Wir laden Sie ein, dieses Erbe mit uns zu erleben: durch Aromen, die unsere
Leidenschaft für gutes Essen widerspiegeln und neue Begegnungen, die verbinden.
Vergessen Sie für einen Moment die alltägliche Hektik und tauchen Sie in eine Welt ein,
in der Gastfreundschaft noch von Herzen kommt.
 
Was erwartet Sie bei uns? Nun, mehr als Sie vielleicht erwarten...
 
Tom, der Küchenhandwerker mit Leidenschaft: Er ist mehr als nur ein Koch – ein
Handwerker, der mit Können und Hingabe regionale Zutaten in Gerichte verwandelt, die
begeistern. 
Lassen Sie sich von seinen Kreationen überraschen, die Tradition und Moderne
harmonisch vereinen.

Ein Team, das mit Herzblut dabei ist: Bei uns arbeiten keine Angestellten, sondern
Menschen, die ihren Beruf lieben und mit Freude ausüben. Faire Löhne und ein
respektvoller Umgang sind für uns selbstverständlich – denn nur wer sich wohlfühlt,
kann auch andere begeistern.

Eine Hommage an die Region: Wir sind stolz auf unsere Heimat und arbeiten eng mit
lokalen Familienunternehmen zusammen, die unsere Werte teilen. 
Die Metzgerei Ostheimer liefert uns Fleisch von Tieren aus der Region, die Marktbäckerei
Fries backt täglich für uns frisches Brot, der Getränkemarkt Ostheimer versorgt uns mit
feinsten Tröpfchen, Sodenthaler mit erfrischenden Getränken und das Sauerkraut
kommt natürlich von Ewald aus Großostheim. So stärken wir gemeinsam unsere Region. 
 
Also, lassen Sie sich überraschen! Entdecken Sie neue Geschmackswelten, genießen Sie
die herzliche Atmosphäre und werden Sie Teil einer Geschichte, die noch lange nicht zu
Ende erzählt ist.                                                               

Mehr  a ls  e in  Gasthaus  -  e in  Versprechen.

Zum Hasen

Michael  Vogl  und das  Hasen-Team



A ’  B R E Z ’ N 2 , 5

1 0 , 5

KARTE
Speise

hasengrünFutter

B E I L A G E N S A L A T

S A L A T  D E R  S A I S O N

4 , 5  

kle inerhasenHunger

[mit Butter]
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M I T  H A U S G E M A C H T E M  D R E S S I N G  
&  B A L S A M I C O - K A V I A R  ( V E G A N )

D R E I E R L E I  I M  G L A S

[Kochkäse] & [Kartoffelkäse] & [Obatzter] & [Brotkorb]
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[mit Brotkorb] 9 , 9

[mit Schnitzelpommes] & [mit Brotkorb] 1 6 , 5

[mit Hähnchenbrust] & [mit Brotkorb] 1 5 , 5



KARTE
Speise

1 6 , 9

großerhasenHunger

H A S E N P F Ä N N L E
[Schweinelende] & [hausgemachte Eierspätzle] & [Rahmsauce] 

1 6S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T
 [hausgemachter Kartoffelsalat] & [Gurkensalat] 

1 7 , 9L A C H S F I L E T
 [Kartoffelstampf] & [grüner Spargel] & [Rieslingsauce]

1 4G E M Ü S E L A S A G N E
 [mediterranes Gemüse] & [Basilikum-Espuma] 

& [Béchamelsauce] & [mit Käse gratiniert]
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1 2 , 5W E I S S W U R S T - B R I Z Z A  

 [Weißwurst] & [Schmand] & [süßer Senf] & [rote Zwiebeln] & [mit Käse gratiniert]

(aus Laugenbrezelteig)

S C H W E I N E B R A T E N
[Dunkelbiersauce] & [Kartoffelknödel] 

1 5 , 9



KARTE
Speise

H A U S G E M A C H T E R  
C H E E S E - C A K E  I M  G L A S

4 , 9

5 , 9

süßerHase

[Sauerkirschspiegel] & [Orangen-Espuma]

C A I P I R I N H A - P A R F A I T

9 , 9

 [Caipirinha-Parfait] & [kleiner Caipirinha, auch alkoholfrei] 
C A I P I R I N H A - P A R F A I T - D U O
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H a t ’s  g e s c h m e c k t?  
S a g e n  S i e ' s  we i te r !  

Ve r b e s s e r u n g svo r s c h l ä g e?  
S a g e n  S i e ' s  u n s !

be iLagen

Kartoffelstampf | hausgemachter
Kartoffelsalat | hausgemachte Eierspätzle |

Speck-Bratkartoffeln | Kartoffelknödel

5 , 9

4 , 9Pommes Frites

Sie haben mehr bestellt, als Ihr Magen verkraftet? Kein Problem! Für nur 0,5 € verpacken wir Ihre
Speisereste in einer umweltfreundlichen Verpackung. Dieser Beitrag hilft uns, die Kosten für diese
etwas teureren, aber nachhaltigen Materialien zu decken. Damit können Sie morgen noch einmal

schlemmen und wir leisten gemeinsam einen Beitrag zum Umweltschutz.


